SNIADANIA SERWUJEMY CALY DZIEN

a
SNIADANIA @)

1. Sniadanie domowe (300 g) 32 zt
szynka dziadkowa, ser holenderski gouda, pomidor, ogdrek,
rzodkiewka, twarozek, konfitura z czarnej porzeczki, masto, pieczywo*

2. “Burger” $niadaniowy (300 g) 32 zt

maslana brioszka, satata karbowana, bekon, jajko sadzone, pomidor,
rzodkiewka, ogérek kanapkowy, czerwona cebula, majonez, rukola,
szczypiorek

3. Sniadanie keto (250 g) 39 zt
jajecznica z 2 jaj, frankfurterki, grillowany boczek, czerwona
papryka, awokado

4. Sniadanie polskie (400 g) 34 zt
paréwki, jajko z majonezem, twarozek z rzodkiewka, pomidor,
masto, pieczywo*

5. Sniadanie angielskie (300 g) 39 zt

frankfurterki, fasolka w sosie pomidorowym, 2 jajka sadzone,
pieczarki, pét grillowanego pomidora, boczek grillowany,
masto, pieczywo*

6. Zestaw 4 past (250 g) 32 zt

pasta twarogowa, pasta jajeczna, pasta z suszonych
pomidoréw, pasta z turnczyka, mix safat z rzodkiewka, ogorkiem,
pomidorkami cherry i sosem winegret, masto, pieczywo*

7. Grillowana pajda z jajkiem sadzonym i guacamole (240 g) 32 zt

8. Kanapka Stefka (220 g) 32 zt
butka jogurtowa, jajecznica, boczek z cebulka, guacamole,
stodki sos chilli

9. Shakshuka wege (450 g) 39 zt + chorizo (35 g) 45 zt
2 jajka zapiekane w sosie pomidorowym z dodatkiem papryki,
kminu i $wiezej kolendry, szpinak, masto, pieczywo*
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10. Sniadanie FIT (300 g) 34 zt
twarozek z rzodkiewka i olejem Inianym, awokado, jajko gotowane,
pomidorki, chleb ziarno, czarnuszka

11. Jajecznica / jajka sadzone / omlet na masle (120 g) 25 zt
masto, pieczywo* - pytaj obstuge o dodatki**

*koszyk pieczywa 100 g

S

**DODATKI:

masto (20 g) 3,5 zt / konfitura (50 g) 5 zt / miéd (25 g) 4 zt/ ser gouda (40 g) 6 zt /
koszyk pieczywa (100 g) 6 zt / pomidor (60 g) 5 zt / ogérek (30 g) 5 zt /

jajko (50 g) 6 zt / szynka (70 g) 8 zt / mix satat z winegretem (60 g) 6 zt /
boczek wedzony z cebulka (40 g) 8 zt/ paréwka (55 g) 8 zt / chorizo (35 g) 8 zt/
pieczarki (50 g) 5 zt / frankfurterka (25 g) 8 zt / awokado (50 g) 9 z¢

"
SNIADANIA NA SEODKO &%

1. Owsianka truskawkowa (300 g) 23 zt
ptatki owsiane, napdj owsiany, mus z truskawek, miéd,
migdaty prazone
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@ 3. Tosty francuskie z syropem klonowym i owocami (160 g) 32 zt

2.Jogurt z mango lub wisniami (230 g) 18 zt
mus mango / wisnie w zelu, jogurt naturalny, granola

@WEGE ) PIKANTNE ZAMOWIENIA PROSIMY SKEADAG PRZY LADZIE

/
SMATKI £25

1.Cezar (290 g) 36 zt
satata rzymska, kurczak w tymianku, pomidor cherry,
ser emilgrana, grzanki, sos cezar

2. Tabbouleh z granatem (270 g) 26 zt
kasza bulgur, ogdrek, czerwona papryka, pietruszka,
mieta, czosnek, sok z cytryny, granat, oliwa z oliwek

3. Kuskus z kurczakiem (320 g) 29 zt
kasza kuskus, kurczak w tymianku, papryka zbétta, ogdrek, sos stodki
chilli, pomidor cherry, rukola, szczypiorek, sos jogurtowo-majonezowy
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\ z pietruszka i koperkiem

\)

// L

ZUPY Q Zapytaj personel o zupe sezonowq

1. Zur kujawski (220 ml) 25 zt
na zakwasie z biafa kietbasa i jajkiem, masto, pieczywo*

\ 2. Krem z suszonych pomidoréw z grzankami (220 ml) 23 zt

(e g

Soki ze $wiezych owocéw (300 ml /500 ml)
o jabtko 13 zt/21zt
« pomarancz/ grejpfrut / mix 17 zt/ 25 zt
Koktajle (300 ml)
o zielony detoks (szpinak, jarmuz, mieta, jabtko, ogérek,
spirulina) 17 zt
o koktajl jogurtowy mango 17 zt
Woda (300 ml /700 ml) 9 z+/18 zt
Agrestada Bio (330 ml) 13 zt

Oranzada Bolek i Lolek (330 ml) 11 z¢
Lemoniady (300 ml) o smaku:

e 0O scytrynowym 16 zt
7 hibiskusa / mojito mint 17 zt

Kawy mrozone
« Espresso tonic / espresso orange (250 ml) 18 zt
¢ Latte mrozone smakowe (300 ml) 20 zt
baza: mleko 3,2%,
syrop do wyboru: czekolada, kokos, karmel, wanilia

wymiana mleka: na napdj sojowy, owsiany, kokosowy + 4 zt

Matcha Tonic (250 ml) 19 zt
Matcha Latte (250 ml) 19 zt na cieptym mleku bez laktozy
Matcha Iced (250 ml) 19 zt na zimnym mleko bez laktozy

Napoje gorgce

e Espresso (35 ml) 10 z+

e Espresso doppio (70 ml) 14 zt

o Caffé crema (130 ml) 13 zt/ (250 ml) 16 zt
« Cappuccino (180 ml) 15 zt/ (280 ml) 18 zt
« Flat white (150 ml) 16 z+/ (250 ml) 19 zt

o Latte macchiato (180 ml) 15 zt/ (350 ml) 18 zt
¢ Mocha (250 ml) 16 zt

o Kawa $niadaniowa (220 ml) 13 z¢

o Kawa $niadaniowa z dolewka 15 zt

o Kakao (220 ml) 12 zt/ pianki + 3 zt

e Herbata PIAG (300 ml) 13 zt

Goraca / mrozona czekolada (150 ml) 14 zt
e bita Smietana 16 zt
e bita Smietanai mango 19 zt

Napar z hibiskusa z cytrusami (500 ml) 19 zt
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DODATKI: dodatkowy syrop do napojéw (20 ml) 4 zt/ wymiana mleka

na roslinne (60 ml) 4 zt / bita $mietana (30 g) 3 zt / dodatkowy shot espresso 4 zt
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BREAKFASTS ARE SERVED ALL DAY

PLEASE PLACE YOUR ORDER AT THE COUNTER

@ VEGE V) SPicy

7
" BREAKFASTS (@)

1. Homemade breakfast (300 g) 32 z¢
Grandfather's ham, Dutch Gouda cheese, tomato, cucumber, radish,
cottage cheese, blackcurrant jam, butter, bread*

2. Breakfast ,,Burger” (300 g) 32 zt
Buttered brioche, crinkle salad, bacon, fried egg, tomato, radish,
cucumber, red onion, mayonnaise, rocket, chives

3. Keto breakfast (250 g) 39 zt
2 scrambled eggs, frankfurters, grilled bacon,
red paprika, avocado

4. Polish breakfast (400 g) 34 zt
sausages, egg with mayonnaise, cottage cheese with
radish, tomato, butter, bread*

5. English breakfast (400 g) 39 zt
frankfurters, beans in tomato sauce, 2 psc. fried egg,
champignons, half a grilled tomato, grilled bacon, butter, bread*

6. Set of 4 pastes (250 g) 32 zt

cottage cheese paste, egg paste, dried tomatoes paste,

tuna paste, mix of lettuces with radish, cucumber, cherry tomatoes
and vinaigrette sauce, butter, bread*

7. Grilled slice of bread with fried egg and guacamole
(240 g) 32zt

©

8. Stefek's sandwich (220 g) 32 z+
yoghurt roll, scrambled eggs, bacon with onion, guacamole,
sweet chilli sauce

9. Vege Shakshuka (450 g) 39 zt/ + chorizo (35 g) 45 zt
2 eggs baked in tomato sauce with paprika, cumin and fresh
coriander, spinach, butter, bread*

10. FIT breakfast (300 g) 34 zt
cottage cheese with sesame and linseed oil, avocado, boiled egg,
tomatoes, grain bread, nigella

© L

11. Scrambled eggs / fried eggs / butter omelette (120 g) 25 zt
butter, bread* - ask our stuff for extras**

*bread basket 100 g

7
SALADS &5

1. Caesar (290 g) 36 zt
Iromaine lettuce, chicken in thyme, cherry tomato,
emilgrano cheese, croutons, caesar dressing

2. Tabbouleh with pomegranate (270 g) 26 zt
bulgur groats, cucumber, red paprika, parsley,
mint, garlic, lemon juice, pomegranate, olive oi

3. Couscous with chicken (320 g) 29 zt

Couscous, chicken in thyme, yellow paprika, cucumber, sweet chilli
sauce, cherry tomato, rocket, chives, yoghurt and mayonnaise sauce
with parsley and dill

N\
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SUUPS g Ask staff for seasonal soup

1. Kuyavian sour rye soup (220 ml) 25 zt
on sourdough with white sausage and egg, butter, bread*

N\

*EXTRAS:
butter (20 g) 3,5 zt/ jam (50 g) 5 zt / honey (25 g)4 zt/ egg (50 g) 6 zt/ ham (70 g) 8 zt/
bread basket (100 g) 6 zt / tomato (60 g) 5 zt / cucumber (30 g) 5 zt/

lettuce mix with vinaigrette (60 g) 6 zt / gouda cheese (40g) 6 zt /
smoked bacon with onion (40 g) 8 zt / sausage (55 g) 8 zt/ avocado (50 g) 9 zt/
frankfurter (25 g) 8 zt/ chorizo (35 g) 8 zt / champignons (50 g) 5 zt

7
SWEET BREAKFASTS 6%

1. Strawberry oatmeal (300 g) 23 zt
oatmeal, oat drink, strawberry mousse, honey,
roasted almonds

@

2. Yoghurt with mango or cherries (230 g) 18 zt
mango mousse / cherries in gel, natural yoghurt, granola

@ 3. French toasts with maple syrup and fruits (160 g) 32 zt

S
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2. Cream of dried tomato with croutons (220 ml) 23 zt

N
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DRINKS &

Fresh fruit juices (300 ml /500 ml)
o apple13zt/21zt
- orange / grapefruit / mix 17 zt / 25 zt
Cocktails (300 ml)
« green detox (spinach, kale, mint, apple, cucumber,
spirulina) 17 z
« mango yoghurt cocktail 17 zt

Water (300 m| /700 ml) 9 zt/18 zt
Agrestada Bio (330 ml) 13 zt
Orangeade (330 ml) 11 z

Lemonade (300 ml )flavor:
e lemon 16 zt
« hibiscus / mojito mint 17 zt

Iced coffees
« Espresso tonic / espresso orange (250 ml) 18 zt
« Frozen flavored latte (300 ml) 20 z+
base: milk 3.2%,
syrup to choose: chocolate, coconut, caramel, vanilla

milk replacement: for soya drink, oat drink, coconut + 4 zt

Matcha Tonic (250 ml) 19 z+
Matcha Latte (250 ml) 19 zt on a warm lactose free milk
Matcha Iced (250 ml) 19 zt on a cold lactose free milk

Hot drinks

« Espresso (35 ml) 10 zt
Espresso doppio (70 ml) 14 z¢
Caffé crema (130 ml) 13 zt/ (250 ml) 16 zt
Cappuccino (180 ml) 15 zt/ (280 ml) 18 zt
Flat white (150 ml) 16 zt / (250 ml) 19 zt
Latte macchiato (180 ml) 15 z+/ (350 ml) 18 zt
Mocha (250 ml) 16 zt
Breakfast coffee (220 ml) 13 zt
Breakfast coffee with refill 15 zt
Cocoa (220 ml) 12 zt / marshmallows + 3 zt
Tea PIAG (300 ml) 13 zt

Hot / iced chocolate (150 ml) 14 zt
« whipped cream 16 zt
« whipped cream and mango 19 zt

Hibiscus infusion with citrus (500 ml) 19 zt

%
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EXTRAS: additional drink syrup (20 ml) 4 zt / replacement vegetable milk

(60 ml) 4 zt / whipped cream (30 g) 3 zt /additional shot of espresso 4 zt
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FRUHSTUCK WIRD DEN GANZEN TAG UBER SERVIERT — (Y WEGE _/J PIKANT  BITTE GEBEN SIE IHRE BESTELLUNGEN AN DER THEKE AUF

7 N (7 )
FROHSTUCK @9 SALATE &2
1. Hausmanns-Fruhstuck (300 g) 32 zt 1. Caesar (290 g) 36 zt

Opas Schinken, hollandischer Gouda, Tomate, Gurke, Radieschen,
Huttenkase, schwarze Johannisbeerkonfitlire, Butter, Geback*

Romersalat, Hihnchen in Thymian, Kirschtomaten,
Emilgrano-Kase, Croutons, Caesar-Dressing

2. Fruhstlcksburger (300 g) 32 zt ] ) i 2. Tabbouleh mit Granatapfel (270 g) 26
gebutterte Brioche, Crinkle-Salat, Speck, Spiegelei, Tomate, Rettich, Bulgurgritze, Gurke, rote Paprika, Petersilie,

Gurke, rote Zwiebel, Mayonnaise, Rucola, Schnittlauch Minze, Knoblauch, Zitronensaft, Granatapfel, Olivendl

3. Keto-Fruhstlck (250 g) 39 zt i 3. Couscous mit Huhn (320 g) 29 z+
RUhrei aus 2 Eiern, Frankfurter, gegrillter Bauchspeck, rote, Couscous, Hahnchen in Thymian, gelbe Paprika, Gurke

Paprika, Avocado stiBe Chilisauce, Kirschtomaten, Rucola, Schnittlauch, Joghurt-
Mayonnaise-Sauce mit Petersilie und Dill

4. Polnisches Fruhstlck (400 g) 34 zt
Wiener Wrstchen, Ei mit Mayonnaise, Huttenkase mit Radieschen,

N\
Tomate, Butter, Geback*
72

N

5. Englisches Frihstuck (300 g) 39 zt IR - oo .
Frankfurter, Bohnen in Tomatensauce, 2 Spiegeleier ragen Sie das Personal nach der
Champignons, halbe gegrillte Tomate, gegrillter Bauchspeck, SUPPEN C Suppe der Saison

P
Butter, Geback 1. Kujawische Sauermehlsuppe (220 ml) 25 zt

X . . : c i
6. Zusammenstellung von 4 Pasten (250 g) 32 z} auf Sauerteig mit WeiBwurst und Ei, Butter, Geback

k Ei te, P k T .
Quarkpaste, Eierpaste, Paste aus getrockneten Tomaten, 2. Creme aus getrockneten Tomaten mit Croutons (220 ml) 23 zt

Thunfischpaste, Salatmix mit Radieschen, Gurke, Cherry-Tomaten
und Vinaigrette, Butter, Geback* \\ //
@ 7. Gegrillte Brotscheibe mit Spiegelei und Guacamole // \\

(240 g) 32 z GETRANKE é

8. Gegrillte Brotscheibe mit Raucherlachs, Meerrettich-Gervais
und Spiegelei (240 g) 32 zt

Séafte aus frischem Obst (300 ml /500 ml)

9. Stefs Sandwich (220 g) 32 zt « Apfel13zt/21z ) )
Joghurt-Brétchen, Rihrei, Bauchspeck mit Zwiebel, « Apfel, Orange / Grapefruit / Mix 17 zt /25 z+
Guacamole suf3e Chilisauce Coctails (300 ml)

« grunes Detox (Spinat, Grunkohl, Minze, Apfel, Gurke, Spirulina) 17 zt

10. Vegetarische Shakshuka (450 g) 39 zt/ + Chorizo (35 g) 45 zt « Joghurtcocktail Mango 17 z+

2 Eier gebacken in Tomatensauce mit Paprika, KreuzkiUmmel
und frischem Koriander, Spinat, Butter, Geback* Wasser (300 ml /700 ml) 9/18 zt

Agrestada Bio (330 ml) /13 zt

Huttenkdse mit Sesam und Leindl, Avocado, gekochtes Ei, Limonade Bolek i Lolek (330 ml) /T zt

Cherry-Tomaten, Vollkornbrot Nigella Limonaden mit dem Geschmack von (300 ml):

« Zitrone 16 zt

12. RUhrei / Spiegeleier / Omelette auf Butter (120 g) 25 z+  Hibiskus / Mojito Minze 17 z4

Butter, Geback* — fragen sie die Bedienung nach Beilagen **

@ 1. FIT-Frihstuck (300 g) 34 zt

Eiskafees
« Espresso tonic / orange (250 ml) 18 zt
« EisgekUhlter Latte mit Geschmack (300 ml) 20 zt
Sirup zur Auswahl: Schokolade, Kokos, Karamell
Basis: Milch 3,2 %,
Austausch von Milch gegen Soja-, Hafer-, Kokosmilch + 4 zt

*Korb mit Geback 100 g

*BEILAGEN:
Butter (20 g) 3,5 zt, Konfiture (50 g) 5 z4, Honig (25 g) 4 zf, Korb mit Geback (100 g) 6 zt,

tomate (60 g) 5 zt, gurke (30 g) 5 zt, ei (50 g) 6 zt, schinken (70 g) 8 zt,

Salat mix mit Vinaigrette (60 g) 6 zt, geraucherter Bauchspeck, Gouda Kase (40 g) 6 zt
mit Zwiebel (40 g) 8 zt, Wiener Wurstchen (55 g) 8 zt, Frankfurter (25 g) 8 z4,
Champignons (50 g) 5 zt, Chorizo (35 g) 8 zt, Avocado (50 g) 9 zt

Matcha Tonic (250 ml) 19 z¢
Matcha Latte (250 ml) 19 zt auf warmer laktosefreier Milch
Matcha Iced (250 ml) 19 zt auf kalter laktosefreier Milch

Getranke heil3

// \\ « Espresso (35 ml) 10 zt

" " " . Espr\esso doppio (70 ml) 14 zt
SUSSE FRUHSTUCKE £ e

« Flat white (150 ml) 16 zt/ (250 ml) 19 zt

@ 1. Hirsengrutze mit Himbeeren (300 g) 23 zt « Latte macchiato (180 mi) 15 zt/ (350 ml) 18 zt
Hirsengrutze, laktosefreie Milch, Himbeeren, Honig, Mandelplattchen « Mocha (250 ml) 16 zt
2. Joghurt mit Mango oder Kirschen (230 g) 18 zt : Geﬂtranl(e heif} (220 ml) 132t
) A . « FruhstUckskaffee mit Nachschlag 15 zt
Mangomousse / Kirschen in Sauce, Naturjoghurt, Granola

« Kakao (220 ml)12 zt/ Marshmallows + 3 zt
* PIAG-Tee (300 ml) 13 z¢
HeiBe / EisgekUhlte Schokolade (150 ml) 14 zt

\\ // « Schlagsahne 16 zt

« Schlagsahne und Mango 19 zt
Hibiskustee mit Zitrusfrichten (500 ml)19 zt

N /
Rajska 8, Gdansk \ /

@ 3. Franzoésische Toasts mit Ahornsirup und Obst (160 g) 32 zt

+48 505 533 478
kontakt@piekarnia.eu

Beilagen: zusitzlicher Getrénkesirup (20 ml) 4 zt / Austausch gewéhnlicher Milch

gegen pflanzliche Milch (60 ml) 4 zt/ Schlagsahne (30 g) 3 zt / zusatzlicher Schuss Espresso 4 zt
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